MENUPLAN SCHULERINTERNAT BAD ISCHL

Kalenderwoche 21 vom 18.05.2026 bis 24.05.2026

Frihstlick: Montag bis Freitag: Tee, Kaffee, Milch ¢, Fruchtsafte, Brot #, Vollkornbrot A, Semmel #, Butter ¢, Marmeladen,
Honig, Leberbrotaufstrich €, Frischkdse "6F, Cornflakes, Joghurt ¢ mit Friichten und verschiedene Cerealien AF6H

MITTAG

ABEND

Montag

GrieBnockerlsuppe A¢GtM

Zwiebelrostbraten mit Kroketten
und Speckbohnen A¢6tMO

V: Gemiiseauflauf A€Gt

Obstschnitte ACGHE

Grines Thai Geflugel - Curry
mit Basmatireis ¢tMEFN

V: Gemusecurry mit
Basmatirejs ©tMNEFN

Dienstag

Selleriecremesuppe M

Fischfilet gegrillt mit Petersilienkartoffeln
und Buttergemiise M

V: Rahmwirsing mit Petersilienkartoffeln #¢tM©

Milchreis ©

Lasagne al forno A¢6tM©0

Gemiiselasagne A¢GtMO

Mittwoch

Frittatensuppe A¢tM

Faschierter Braten mit Kartoffelptliree
und Erbsen A€GM

Balsamicolinsen mit Kartoffelptiree A¢-M©

Tiramisu A €6

GrieRauflauf mit Apfelmus ¢*

V: Alternative

Donnerstag

Zwiebelsuppe mit Kase-CroGtons #¢M

Picatta von der Pute mit Spaghetti
und Tomatensauce A€¢tM©

V: Tomatenspaghetti mit Parmesan A¢¢t°

Zucchini-Schoko-Kuchen A G EHN

Kaltes Buffet mit Geback #¢¢tMON

Freitag

Tagessuppe
Tagesmenu

Tagesdessert

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:

A glutenhaltiges Getreide H Schalenfriichte
B Krebstiere L Sellerie

C Ei M Senf

D Fisch N Sesam

E Erdnuss 0] Sulfite

F Soja P Lupinien

G Milch oder Laktose R Weichtiere

Anderungen vorbehalten

P S ——
eurogast (=

salburg [ ;..,.._,. hiitthaler

Herkunft unserer Zutaten:
_Fleisch, Milch, Ei
90% Osterreich, 10% EU und
unbekannte Herkunft
(Basis 2023)




