
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:   Änderungen vorbehalten 
 

A glutenhaltiges Getreide H Schalenfrüchte 
B Krebstiere L Sellerie 
C Ei M Senf 
D Fisch N Sesam 
E Erdnuss O Sulfite 
F Soja P Lupinien 
G Milch oder Laktose R Weichtiere 
 

 

MENÜPLAN SCHÜLERINTERNAT BAD ISCHL 
Kalenderwoche 18 vom 29.04.2024 bis 05.05.2024 

Frühstück: Montag bis Freitag: Tee, Kaffee, Milch G, Fruchtsäfte, Brot A, Vollkornbrot A, Semmel A, Butter G, Marmeladen, 
Honig, Leberbrotaufstrich G, Frischkäse H G F, Cornflakes, Joghurt G mit Früchten und verschiedene Cerealien A F G H 

 MITTAG ABEND 

Montag 
 

Klare Gemüsesuppe A C L M 

 
Grünes Thai Geflügel-Curry mit Couscous G L M E F N 

 
V: Linsencurry mit Couscous G L M N E F N 

 
Hausgemachtes Fruchtjoghurt G 
 

 

Spaghetti Carbonara A C G L M 

V: Spaghetti all’arrabbiata A C E H  

 

Dienstag Selleriecremesuppe A G L 
 
Majoranfleisch mit Butternudeln  
und Gemüse A G L M O 

 
V: Nudeln mit Pilzrahmsauce A C G L M 
 
Karottenkuchen A C H G  

 

 
 
Grießschmarrn mit  
Zwetschkenröster A C G L 
 
V: Alternative 

Mittwoch Minestrone L M C A 
 
Kotelett mit Wedges und Ratatouille G M 
 
V: Spinat-Ricotta-Tortelloni in brauner Butter A C G L  
 
Eisvariation C G 

 
 
Cordon Bleu mit Reis und 
Preiselbeeren A C G M  

 
Zucchini Cordon Bleu mit Reis und 
Preiselbeeren A C G  

Donnerstag Zucchinicremesuppe G L M  

 
Schollenfilet mit Bratkartoffeln und  
Ofengemüse G L M N D B 

 
V: Gemüse-Kartoffel-Gröstl G L N  

 
Panna cotta mit Beerenragout C G  

 

 

Bosna A G L M O 

V: Spargelrisotto mit Parmesan A G L  

Freitag Tagessuppe  
 
Nougatknödel mit Butterbrösel auf  
Beerenröster A C E N G H 

 
V: Alternative 

 
   

 

 


